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19. Zasady skladovani, skladovaci podminky

Shrnuti uciva

Zbozi je na cesté ke spotrebiteli vystaveno radé vlivl, které plsobi Skodlivé na jeho jakost a
biologickou hodnotu. Z mechanickych vlivli jsou nejzavaznéjsi rizné tlaky a narazy, z klimatickych
vlivi predevsim teplota, vlhkost, svételné zareni a prasnost. Chemicky plsobi na zboZi jednak
nékteré agresivni slozky ovzdusi, nékteré agresivné pusobici druhy zboZi, jsou-li s nim spolecné
skladované. NejdalezZitéjsim disledkem puasobeni fyzikalné-chemickych vlivi na zboiZi je koroze.
Zavainé jsou dusledky plsobeni biologickych vlivd. Jsou to mikroorganismy a Zivocisni Skddci. Jejich
likvidace je soucasti péfe o uchovani jakosti a zdravotni nezdvadnosti zboZi, zejména u
potravinaiského zboZi. Dalsim doplnéni vlivli, které plsobi na zboZi je moralni opotiebeni a
spolecenské vlivy, konkrétné vliv ¢lovéka a jeho poctivost a zodpovédnost ke svéfenym hodnotam
prispéje ke spokojenosti zakaznikl a ke sniZzovani skod na zbozi.

1. Ukol: zarad, ktery vliv zpisobil uvedené poskozeni

Pliseri na povrchu dZzemu, vyblednuti tapet, poskozeni svetru molem, zkysdni mléka, rez, deformace
peciva, sraZeni tatarské omacky skladované v mrazicim zafizeni, kliceni brambor, larvy v mouce,
demodace luxusniho kabdtu

Poskozeni Vlivy pusobici na Opatreni, predchazeni Skodam
zbozi

Pouzita literatura: Novotny Mojmir, Obchodni provoz pro stfedni odborna ucilisté 1.vyd. Praha: Fortuna 2003

223 5. ISBN 80-716-8845-2



Test - zakrouzkujte spravnou odpoveéd

1. Kde skladujeme maslo?

b/ chladici zarizeni

b/ mrazici zafizeni

¢/ u potravin v regdlech

2. U prodeje s pecivem musi byt umistény

a/ klesté, sacky, rukavice

b/pouze rukavice

¢/ staci tacky a rukavice

3. MrazZené ryby skladujeme

a/ v mrazicim zafizeni s ostatnimi vyrobky

b/ samostatné v mrazicim zafizeni

¢/ v chladicich zafizeni pouze morské ryby

4. Nahnilé jahody Ize prodadvat

a/ nesmi se proddvat

b/ pouze se slevou a umisténé zvldst od jakostnich jahod
¢/ musi se hniloba vykrdjet a proddvat s 50% slevou
5. Pecivo a chléb skladujeme

a/ v regdlech, oddélené

b/v hygienicky nezdvadném prostredi

¢/ v Cistém prostredi

6. Praci prostredky nesmime skladovat

a/ vedle aromatického zboZi

b/ u potravindrského zboZzi

¢/ u nepotravindrského zboZi s minimdini trvanlivosti
7. Textilni vyrobky a odévy skladujeme

a/ v suchém a Cistém prostredi

b/ ve zvidstnich ochrannych obalech

¢/ oddélené od vyrobku pro kojence
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