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19. Zásady skladování, skladovací podmínky 

Shrnutí učiva 

Zboží je na cestě ke spotřebiteli vystaveno řadě vlivů, které působí škodlivě na jeho jakost a 

biologickou hodnotu. Z mechanických vlivů jsou nejzávažnější různé tlaky a nárazy, z klimatických 

vlivů především teplota, vlhkost, světelné záření a prašnost. Chemicky působí na zboží jednak 

některé agresivní složky ovzduší, některé agresivně působící druhy zboží, jsou-li s ním společně 

skladované. Nejdůležitějším důsledkem působení fyzikálně-chemických vlivů na zboží je koroze. 

Závažné jsou důsledky působení biologických vlivů. Jsou to mikroorganismy a živočišní škůdci. Jejich 

likvidace je součástí péče o uchování jakosti a zdravotní nezávadnosti zboží, zejména u 

potravinářského zboží. Dalším doplnění vlivů, které působí na zboží je morální opotřebení a 

společenské vlivy, konkrétně vliv člověka a jeho poctivost a zodpovědnost ke svěřeným hodnotám 

přispěje ke spokojenosti zákazníků a ke snižování škod na zboží. 

1. Úkol: zařaď, který vliv způsobil uvedené poškození 

Plíseň na povrchu džemu, vyblednutí tapet, poškození svetru molem, zkysání mléka, rez, deformace 

pečiva, sražení tatarské omáčky skladované v mrazícím zařízení, klíčení brambor, larvy v mouce,  

demodace luxusního kabátu 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Použitá literatura: Novotný Mojmír, Obchodní provoz pro střední odborná učiliště 1.vyd. Praha: Fortuna 2003 

223 s. ISBN 80-716-8845-2 

Poškození Vlivy působící na 

zboží 

Opatření, předcházení škodám 

   

   

   

   

   

   

   

   

   



Test - zakroužkujte správnou odpověď 

1. Kde skladujeme máslo? 

b/ chladící zařízení 

b/ mrazící zařízení 

c/ u potravin v regálech 

2. U prodeje s pečivem musí být umístěny 

a/ kleště, sáčky, rukavice 

b/pouze rukavice 

c/ stačí tácky a rukavice  

3. Mražené ryby skladujeme  

a/ v mrazícím zařízení s ostatními výrobky 

b/ samostatně v mrazícím zařízení 

c/ v chladících zařízení pouze mořské ryby 

4. Nahnilé jahody lze prodávat  

a/ nesmí se prodávat 

b/ pouze se slevou a umístěné zvlášť od jakostních jahod 

c/ musí se hniloba vykrájet a prodávat s 50% slevou 

5. Pečivo a chléb skladujeme 

a/ v regálech, odděleně  

b/v hygienicky nezávadném prostředí 

c/ v čistém prostředí 

6. Prací prostředky nesmíme skladovat 

a/ vedle aromatického zboží 

b/ u potravinářského zboží 

c/ u nepotravinářského zboží s minimální trvanlivostí 

7. Textilní výrobky a oděvy skladujeme 

a/ v suchém a čistém prostředí 

b/ ve zvláštních ochranných obalech  

c/ odděleně od výrobků pro kojence 
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